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m auf das Weingut Brancaia oder genauer
l gesagt zum Kellereigebdude in der Localita
Poppi zu kommen, muss man die Zivilisati-
on hinter sich lassen. Von Castellina in Chianti aus
biegt man auf einen Schotterweg ein und fihrt
kurvenreich bergauf und bergab — wihrend sich
laufend Steine in den Unterboden des Wagens
nageln. Wenn man fast glaubt, sich in der Einode
verfahren zu haben, taucht der erhoffte Wegweiser
auf, und nach ein paar weiteren Kurven steht man
vor einem erleuchteten Neubau. Aus einem offen
stehenden Rolltor riecht es appetitlich nach
Rotwein — keine Frage: Das hier ist ein Weingut.
Barbara Widmer hat offensichtlich Freude da-
ran, Besucher durch ihr Reich zu fiithren. Grof§
gewachsen, mit langen blonden Haaren und
strahlend blauen Augen, konnte man die junge
Frau und zweifache Mutter auch fir die Tochter
eines norddeutschen Kaufmanns halten. Doch ihre
Eltern waren aus der Schweiz in die Toskana
gekommen; 1981 erwarben sie wahrend eines Som-
merurlaubs das verlassene Landgut mit seinen —
damals — zehn Hektar Reben. Fiir Barbara Widmer,
die in Ziirich aufwuchs, blieb der italienische Besitz
ihrer Eltern jedoch zunichst weit weg. Nach der
Matura, wir schreiben 1991, nahm sie ein Archi-
tekturstudium auf. Wein? War eine Nebensache.
Das sollte sich erst ein paar Semester spiter
andern. In einer Studien- und Schaffenskrise
suchte sie Erholung in der Toskana. Und kehrte
verandert nach Ziirich zuriick: Als erstes erwarb
sie ein Weinhandelsdiplom. Dann machte sie ein
Praktikum auf der Domaine des Balisiers in der
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VERTIKALVERKOSTUNG »IL BLU«
DES TOSKANISCHEN WEINGUTS BRANCAIA

NOTIZEN VON ULRICH SAUTTER

Nihe von Genf — damals dem grofSten Bio-Wein-
baubetrieb der Schweiz. SchliefSlich driickte sie die
Schulbank der Hochschule Wadenswil, um sich zur
diplomierten Onologin ausbilden zu lassen. 1998
schliefllich war es soweit, und Barbara Widmer
iibernahm die Leitung des inzwischen auf 65
Hektar gewachsenen Weinguts: Neben zwei
Standorten im Chianti Classico (Brancaia und
Poppi) zihlt auch ein drittes Gut in der Maremma
zum Lagenportfolio.

»Il Blu«, dem die hier wiedergegebene Vertikal-
verkostung gewidmet war, ist das Spitzenprodukt
der Hauses. Der Wein folgt der Logik der »Super
Tuscans« und wird aus Trauben des Chianti Classico
gekeltert, etwa je zur Hilfte aus Sangiovese und
aus Bordeaux-Sorten. Bei letzteren dominiert
Merlot deutlich. In der Vertikalprobe war der rote
Faden zu erkennen: »Blu« ist ein atypischer »Super
Tuscan« darin, dass er jeden Exzess und massive
Toéne vermeidet. So bleibt die toskanische Herkunft
stets erkennbar, daran haben auch der im Lauf der
Zeit leicht reduzierte Sangiovese-Anteil sowie die
leicht gestiegenen Alkoholgehalte nichts Grundle-
gendes verindert. Die Weine wirken quer durch
alle Jahrginge transparent im Aufbau, handwerk-
lich prizise umgesetzt, und sie zeigen bemerkens-
werte Konstanz: Selbst die kleineren Jahrginge
haben Stil und sind mit Vergniigen zu trinken. Zu
welch inhaltsreichem und zugleich subtilem
Amalgam Sangiovese, Merlot und Cabernet aus
dem Chianti Classico verschmelzen konnen, zeigt
iberdies Barbara Widmers fulminanter Erstlings-
jahrgang 1998.




93 2012

Fassprobe (der endgiiltigen Assemblage):
dezentes Holz, Zeder, etwas Karamell, sehr
préazise, deutliche Frucht (Kirsche, Brom-
beerblatter, Mazerationstone). Kérnig-
dichter Gerbstoff, hochwertig und physio-
logisch reif, griffig am Gaumen auf wei-
chem Fond, salzig, gut von Extrakt gedeck-
ter Alkohol, reife, aktiv tragende Saure.

Die Frucht istin ihrer Intensitat mittel-
gewichtig, halt aber sehr lange an.

95 2011

Etwas Holz und Buttercreme. Ein klein we-
nig Hochreife darin. Auch Tabak und erste
Andeutungen von Krauterw(irze. Druckvoll
und weit ausgreifend am Gaumen. Viel Saft
und weitmaschiges, miirbes, poliertes Tan-
nin, das auf der alkoholgetragenen Grund-
lage fast verschwindet. Unauffallige, aber
mit grofer Frische tragende Séure, mittle-
re Dichte der Frucht, mineralischer Nach-
hall. Trockenes Finale. Grof3e Eleganz (im
Sinnvon Abrundung).

94 2010

Blaubeere, Schwarzkirschkonfitire und
Bleistiftspitze. Fleischsuppe und etwas
Menthol. Diskretes Holz, Nougat, Kokos,
Spekulatiusgebéck. Weicher, weit ausgrei-
fender und 6lig-prasenter Fond, sandiges
Tannin, sehr kultivierter Gerbstoff, unmerk-
liche Séure, krduterwdrzige Chianti-artige
Abgangsaromen, plus ein Extra an Frucht.
Kiihle Anmutung, grof3e Frische, der Alko-
hol ist nahtlos abgedeckt. Salzige bis sei-
fig-mineralische Abgangsnoten. Pure Ele-
ganz (im Sinn von schlanker Verdichtung).

93 2009

Im Duft fruchtgetragen, Brombeer, dunkle
Kirsche, StiBmandel, mit Luft Cassis. Erste
Entwicklungstendenzen. Weicher, fruchtig-
milder Auftakt. Mirb-kérniges, leicht meh-
liges Tannin, das aber von Saft dominiert
wird, dezente, aber ziselierte Saure, die
Eleganz und Richtung gibt. Trinkanimie-
rend und sehr zuganglich, charmant, der
Typ Everybody's Darling. Viel mineralische
Substanz. Trotz der offenen Zugénglichkeit
auch hintergiindig.

91 2008

Ein Bukett am Ubergang von jugendlichem
Zustand zu erster Entwicklung: florale No-
ten, Himbeerbliite, ein Hauch »marsalatoe,
viel Saft, straffes, beginnend miirb werden-
des Tannin, eher dezente Séure, mittel-
gewichtige Intensitat und Lénge. Ein
Nasenwein, in der Gaumenstruktur etwas
schmaler als die anderen Jahrgénge.
Homogen und in sich stimmig, mit einem
Maximum der Intensitat relativ frih im
Gaumenverlauf.

92+ 2007

Verschlossene Wiirze, Sandelholz, Beifuf3,
feuchter Sand. Auch ein wenig gekochte
Frucht im Duft. Im Mund ausladend, wei-
cher Fond, sogar leicht viskos, milde, aber
hintergriindige S&ure, eine weitmaschig
kérnige Fillung, trocken, mit eher wenig
Saft, druckvoll bis in den Abgang hinein,
sehr mineralisch, breit, die Phenole stutzen
starker als die Saure, kraftvoll. Kann sich
steigern, falls sich die Flaschenreife hin zu
fruchtiger Komplexitat entwickelt.

93+ 2006

Anfangs wenig Duft. Offnet sich langsam
mit Noten von Nougat, Toffee, getrockne-
ter Feige, Trockenfleisch, nach ldngerem
Luftkontakt auch Minze. Alles jedoch sehr
diskret. Stoffiger Bau mit gutem Saurekern,
robust und jugendlich in der Anmutung.
Klassische Gerbstoffstruktur, viel Span-
nung, Biindelung und Saftigkeit. Sehr viel
Grip in der Gaumenmitte, und zum Abgang
hin dann weich und fruchtig werdend. Gute
Lédnge, exzellentes weiteres Potenzial.

93 2005

Stark krauterwiirzig, Ginster, »Macchie,
Wachs, auch Dorrpflaume, Waldboden.
Weicher Fond, kleinlumiges, dichtes Tannin
mit straffer Struktur (ganz leicht griin).
Sehr viel Cremigkeit im Hintergrund, gut
eingebundene Saure, Saft, alles im mittel-
gewichtigen Rahmen, aber eng verwaoben
mit guten Propotionen. Gute L&nge, mit
fruchtigen Noten von Karamell und roten
Beeren.

94 2004

Delikate Frucht, Wildkirsche, Schlehe,
Schwarztee, auch ein reifer, nahezu triffli-
ger Ton, buttrig, mit Luftkontakt Cassis.
Exponiert am Gaumen, eine eindringliche
Spannung aus Oligkeit und kérnig-stoffigen
Komponenten, hat viel Dichte, eine nahtlos
integrierte, reife Sdure, wirkt noch ver-
gleichsweise jugendlich. Schmelz und nob-
le Abgangsadstringenz, aromatisch kom-
plexer Nachhall, der noch lange nicht voll
entfaltet ist.

95 2003

Krauterwiirzig, Tannenreisig. Zwar nicht
mit der Frische eines kiihleren Jahres, aber
hoch dotiert mit Aromen. Am Gaumen rund
und voll, mit kérnigem, bereits in seiner
Spannung nachlassendem Tannin. Wirkt
indes — trotz knapper Saurestiitze — nicht
plump, der Alkohol ist perfekt eingebunden,
dicht und kompakt in der Gaumenmitte, mit
verschlossenem Abgang. Beeindruckender
Wein in seiner herzhaften Dichte, zum Kau-
en. Wird lange reifen und Vorurteile gegen
den Jahrgang 2003 korrigieren kénnen.

97 2002

Erster Jahrgang, bei dem der Sangiovese-
Anteil von 80 auf 50 Prozent reduziert wurde.
Schon gereifte Wiirze, Triiffel, ausgekochte
Suppenknochen, Waldboden, getrockneter
Steinpilz, im Mund dicht und prasent, mit
feinem, immer noch ganz leicht adstringie-
rendem Tannin, das viel Druck aufbaut,
dezente Saure, mittelgewichtig, aber mit
Anmut in allen Komponenten, mittlere
Lange. Perfekter Essensbegleiter —jetzt
oder die nachsten fiinf Jahre.

96 2001

Beginnende Reife, bukettreich, Krauter,
etwas Latwerge, etwas Leder, Wacholder,
feuchter Stein. Am Gaumen mit geradezu
siif3licher Fiille, aber auch mit kraftigem
Kern, viel Dampf und einer dichten Textur,
stoffig, mit sehr reifem Gerbstoff am Uber-
gang von Adstringenz zu Fiille, grof3er
Spannungshogen, der sich sehr saftig und
homogen-mild aufldst, lange Abgangs-
frucht, sehrintensiv taktil-mineralisch.

91 2000

Noch jung wirkende Krauternoten. Weif3er
Pfeffer, nahezu Fernet-Branca, aber auch
kleine rote Beeren, Preiselbeere. Ein klein
wenig gekocht. Weich und geschmolzen
am Gaumen, runde Présenz, mirbes, feines
Tannin, dezente Séure, Saft und Spiel in
der Reife. Mittlere Lange, charmanter,
jetzt trinkreifer Wein. Mineralische
Abgangsnoten.

97 1999

Waldboden, Moos, Fleischsuppe, Nougat,
gerdstete Haselnuss, etwas Heidelbeere
nach Luftkontakt, geradezu Schiefer-artige
Noten. Im Vergleich zum 2001er oder
2004er leichtgewichtig im Auftakt, eher
auf der sehnigen Seite, aber durchaus auch
noch vital-stoffig, prasente Séure, saftiger
Ubergang in den Abklang. Abgang mit
recht klarer Rotfrucht, was gegen die
Annahme spricht, der Wein sei bereits auf
dem Hohepunkt.

97 1998

Komplex gereiftes Bukett: getrocknete Feige,
Schokoladenpulver, Krauter (Thymian,
Koriander). Viel »souplesse«, weich und rund,
voller Charme und Geschmeidigkeit, gro-
3es Volumen, fast unmerklicher Gerbstoff,
der dennoch Druck macht. Wirkt in seiner
Reife komplett seidig und véllig ohne
Ecken, bleibt dabei aber auch elastisch und
kiihL. Sehr anhaltend in der mineralischen
Komponente. Ein in seiner Fiille beeindru-
ckender und dabei dennoch eleganter
Wein, frisch und saftig, mit hintergriindiger
Séure, sich zart steigernd in eine rotbeeri-
ge Abgangsfrucht voller Frische.
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