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VENDITA DIRETTA

VISITA SU PRENOTAZIONE

OSPITALITA

PRODUZIONE ANNUA 700.000 bottiglie
ETTARI VITATI 80,00

AZIENDA SOSTENIBILE

Brancaia offre con grande continuita una
costanza qualitativa decisamente sopra la
media ed etichette dotate di una coerenza
stilistica ben definita. | vini possiedono un
piglio moderno, con uso prevalente di
barrique, declinato pero con equilibrio ed
eleganza, che permette di trovare anche
elementi di freschezza e dinamicita. Un
sapiente incrocio che pone le etichette
chiantigiane e quelle prodotte nei vigneti di
Maremma tra i riferimenti della
denominazione e della Toscana enoica. Un
vino raffinato il Chianti Classico Riserva '13,
dai profumi ariosi e ben leggibili e dal gusto
dinamico e fragrante. Buono anche il
Chianti Classico '14, sottile ma non
inconsistente, trova nella piacevolezza di
beva il suo punto di forza. Aromaticamente
intrigante Il Blu "12, da uve sangiovese,
cabernet sauvignon e merlot, che offre
buona materia, solo un po’ frenata dal
rovere. Balsamico e ben ritmato, anche se
il rovere si fa sentire, I'llatraia '13, blend
maremmano da cabernet sauvignon, franc
e petit verdot.

® Chianti Cl. Ris. '13 9995
o lIBlu'12 997
® Chianti Cl. Brancaia '14 994
o llatraia '13 96
@ Brancaia ll Blu '08 ] o998
@ Brancaia |l Blu '07 7
@ Brancaia Il Blu '06 776
@ Brancaia Il Blu '05 Y6
@ Brancaia Il Blu '04 26
@ Chianti Cl. Brancaia '13 9 4*
® Chianti Cl. Ris. '11 925
® Chianti Cl. Ris. '10 P9 4*

@ Chianti CI. Ris. '09 7




